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COCKTAILS
Signature

Soeur sourire
Gin Bombay Sapphire, citron vert, 

coulis de gingembre maison, tonic, sirop d’hibiscus

9.50

Martine à Cancun
Tequila infusée au poivre de Timut, 
purée de passion, jus d’ananas, tonic

11.50

la Vie en Rose
Vodka infusée à la rose, citron vert, 

jus de cranberry, ginger beer

10.50

La Bohème
Chartreuse verte, Saint-Germain, Vodka, 

citron vert, ginger beer

13.50

Expresso matini
Vodka, liqueur de café, expresso

9.50

Cosmopolitain
Vodka, jus de cranberry, cointreau, citron vert

13.00

Tokyo long island
Liqueur de melon japonais, gin Bombay Saphire, 

Vodka, Tequilla, Rhum, Citron vert, limonade

13.00

Vodka infusée à la rose, citron vert, 

Vodka, liqueur de café, expresso
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Digestifs, cocktails & co
demandez la carte !

Taxes et services compris.
Prix nets en euros TTC. Chèques non acceptés.

 N’hésitez pas à demander la liste des allergènes.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.  

A consommer avec modération

ENTRÉES
Oeuf mimosa  5.00

Feuille à feuille de poireaux brulés, 5.50
 Vinaigrette aux Oeufs et noisettes

Soupe froide de petits pois,  6.00
 Croûtons dorés & huile d'olive

Légumes du soleil confits,  7.00
 Pistou Marocain et graines de cumin

Salade de lentilles vertes, 8.00
 Râpée de foie gras

Rillettes d'oie au sel de Guérande  8.50

Gravelax de saumon mariné  9.00
 aux herbes, pommes de terre grenailles à la crème

6 escargots de Bougogne  9.00
au beurre persillé

Ceviche de daurade à la ciboulette  9.50
 et échalotes, pickles d'oignon rouge

Assiette de l'écailler  14.00
(3 Huîtres FDC n°4, 5 Bulots, 4 Crevettes Roses)

Saucisse au couteau, purée,  14.00
 Sauce moutarde à l'ancienne

Semoule parfumée au raz el hanout,  14.00
 Légumes confi ts à l'huile d'olive

Salade de quinoas rouge et blanc,  14.00
 Crevettes roses & légumes marinés

Salade césar  14.50
 au poulet et crumble de parmesan

Tartare de boeuf Charolais,  16.00
 Frites fraîches, mesclun de salade

Gratin de macaronis  16.00
 à l'emmental français, jus truffé

Filet de dorade snacké,  17.00
Courgettes bicolores, sauce vierge

Dos de saumon roti,  18.00
Fricassée d’artichauts et pousses d’épinards

Rumsteack simmental au poivre,  21.00
Frites fraîches

DESSERTS
Coupe Floderer 7.00
(Sorbet griotte, kirsch et griottinnes)

Crème Brulée à la vanille  5.00

Oeufs à la neige aux pralines roses  6.00

Assiette de fruits frais  6.50

Palets Bretons -Crémeux citron  7.00

Café gourmand  7.00
(Pudding crème Anglaise, mini crème brulée, tartare de fruits)

Profiteroles au chocolat chaud Valrhona  9.50

Glaces & Sorbets
Choix : Vanille, café, chocolat, pistache, citron, fraise, 
framboise, pêche
2 boules  6.00  |  3 boules  9.00
Supplément chantilly +0.50
Sorbet arrosé +4

ASSIETTE DE 3 FROMAGES
8.00

Tome des Pyrénées, Saint Nectaire, 
Bleu d'Auvergne

Copeaux de comté 
16 mois

7.00

Finger sandwich
jambon-fromage

6.00

Assiette de saucisson ibérique bellota
6.00

Toast de sardinas 
au beurre et fleur de sel

9.50

Planche de charcuteries 
(Terrine de campagne à l’ancienne, rillette d’oie, 

saucisson, chorizo ibérique, Jambon blanc artisanal, 
cornichons, beurre et toast au levain) 

19.00

Planche de fromages
(Brie d’Isigny, Comté 16 mois, Tomme des Pyrénées, 

Saint-Nectaire, Bleu d’Auvergne) 

12.00
À PARTAGER !

BLANC 15CL 25CL 50CL

menetou aop 9.50 15.00 30.00
Domaine Dionet

saint-véran aop 8.50 14.00 28.00
Domaine Innocenti

igp cotes de gascogne 5.80 9.90 19.50
Colombard Chardonnay

ROUGE 15CL 25CL 50CL

graves aop 7.50 12.50 25.00
Chateau Pouyanne

cotes du rhone aop 8.50 14.00 28.00
Chapoutier - Belleruche

igp gamay 5.50 9.50 18.50

ROSÉ 15CL 25CL 50CL

igp mediterranée 5.50 10.50 20.00
Lisa

languedoc aoc 6.50 10.80 21.60
Gilbert & Gaillard

VINS DU JOUR

Garnitures Supplémentaires +4 euros
(Frites Fraîches, courgettes bicolores, purée)

PLATS

S U I V E Z - N O U S  !

www.fl oderer-paris.com

e n  A P É R O  !

A PARTAGER !
pour 2 personnes

Cote de cochon fermière rotie, par pers. 25.00 
Jus court & pommes grenailles


